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LaTarti - Weinempfehlung fiir Sommer/Herbst 2011

(Da wir einige Weine in Zusammenarbeit mit Einfach Geniessen- dem Veranstalter besonderer Weinerlebnisse —
anbieten, bendtigen wir Thre Bestellung mind. 5-6 Werktage im Voraus.

Netto, zzgl. 19% MwSt.

Grauburgunder Kabinett 2007, MeBmer - Pfalz 7,98€

trocken, voller Korper, milde Sdure, Aromen gelber und reifer Friichte

Sancerre "les Caillotes" 2008, Jean Max Roger — Loire 13,53€

trocken, mittelkriftig, frisch, kernig, aromatisch, mineralisch

Auxerrois 2009, Louis Sipp - Elsal3 7,30€

trocken und fruchtig, mit wenig Saure, erfrischend

Pinot Blanc Zellenberg 2006, Marc Tempé - Elsal (biodynam.)  10,60€

kriftiger, voller und volumindser Weissburgunder, leicht mineralisch

Cote du Rhone rouge Laurent Brusset 2009 6,90€

trocken, saftig und voll, milde Saure, feiner Bif3

Minervois — Courbissac 2004, Marc Tempé (biodynamisch) 8,86€

voller und volumindser Korper, feiner Geschmack mit starken Beeren und Fruchtaromen

Cidre Artisanal — Kerné — Yves Bosser 5,90€

Crémant d’Alsace — Jean-Baptiste ADAM 12,50€

Crémant d’Alsace Rose — Michel FONNE 14,50€




